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SEZIONE \NDUSTRlE ALIMENTARI IMPRESE PER LUTALIA — .

I[L CIBO DEL FUTURO

PRODURRE, DISTRIBUIRE, COMUNICARE

Mercoledi 3 ottobre 2018 Palazzo della Borsa di Genova - Sala delle Grida

Tecnologie e new media stanno profondamente 9.00 Registrazione

cambiando le abitudini del consumatore, 930 L.

in termini di scelta dei prodotti, canali di acquisto Saluto delle Istituzioni

€ customer experience. Apertura lavori

NellAnno dellClbo Taliane 2018 9 Cristina Santagata  Presidente Santagata 1907
' 45 Tavola rotonda

la Camera di Commercio di Genova e le Associazioni

. L 3 8 . Presente e futuro della Grande Distribuzione:
di categoria invitano esperti di rilievo nazionale

come cambiano gli scenari alla luce

per fare il punto su alcuni dei temi di maggiore delle nuove prospettive di comunicazione
attualita del settore agroalimentare, con I'obiettivo Lucia Bruzzone  Digital Manager Sogegross
di approfondire trend di mercato e comportamenti Mario Gasbarrino  Presidente e Amministratore Delegato Unes

Alessandro Masetti Responsabile FEB Coop lialia

Mauro Cocchieri  Industry Head Retail Facebook Italia
MODERATORE

Eugenio Puddu Socio Deloitte, Coordinatore progetio Why Liguria

sociali, individuandone rischi e opportunita.

Tavola rotonda

Food e new media: comunicare I'innovazione.

Imprese storiche che hanno innovato la tradizione
Diego Bosoni Titolare Cantine Lunae

Stefano Bruzzone  Titolare e Responsabile Acquisti Il pesto di Pra
Mattia Noberasco — Amministratore Delegaio Noberasco

Savino Muraglia ~ Managing Director Antico Frantoio Muraglia

MODERATORE
Rosanna Piturru Giornalista

Tavola rotonda

1l cibo come tradizione, identita, valore culturale ed economico
Maurizio Sentieri  Docente e Saggista

Carlo Radicci CEO di Casa Radicci

Mauro Ricciardi Chef Alla locanda dell’angelo, 1 stella Michelin
Ivano Ricchebono  Chef The Cook, 1 stella Michelin

MODERATORE

Luigi Caricato Giornalista, Editore di Olio Officina

12.00 Gara Eliminatoria di Pesto Genovese al Mortaio
valida per I’VIIl Campionato Mondiale
a cura dell’Associazione Culturale Palatifini,
con la partecipazione di Roberto Panizza

Seguira light lunch a cura di Genova Liguria Gourmet
e dell’Istituto Alberghiero Nino Bergese

SI RINGRAZIA \\n 2 Go 'u,

g latte

%&9 tlgulllo

Liguria Gourmet Centro Latte Rapallo

La partecipazione & gratuita; per motivi organizzativi si prega di confermare la propria
adesione. Confindustria Genova: tel. 010 8338 475 /426 - eventi@confindustria.ge.it
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https://www.legaliguria.coop/
https://lattetigullio.it/
https://www.instagram.com/confindustriage/
https://www.youtube.com/channel/UCJC8NBvemPjR9y79kTmHLkw
https://www.linkedin.com/company/940241
https://www.facebook.com/confindustriagenova/
https://twitter.com/ConfindustriaGe
http://www.genovagourmet.it/
https://www.confesercentiliguria.it/
http://www.ascom.ge.it/
http://www.artigianato.genova.it/
http://www.cna.it/?cookie-blocked=1
http://www.confindustria.ge.it/come-siamo-organizzati/sezioni/117-sezioni/13983-industrie-alimentari.html
http://www.ge.camcom.it/

